Inteligentni restauracni systéem
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Asseco BLUEGASTRO

Asseco BLUEGASTRO sestava z vice moduld, které tvofi funkéni celek.

Manazersky modul
GastroManager je urcen ke zpraco-
vani skladového hospodafstvl, tvorbu
receptur, akcl a denniho menu, spravu
Hzelnlkl, nastaven! systému, pfehledy
a kontrolu,

Bychle heslo
Pribduit’

»’r'r

Kassandra - mobiinl &&nlk

Dotykova pokladna

je uréena dGisnkim na objednavky
a Uctovani. Modem| dotykova aplikace
se vieml potfebrymi funkcemi - ob-
jednavani ke stoldm, rozdélenl a stou-
Zenl 0éw, rizrne zpdsoby plateb, slevy,
varmostni program atd.

Qrre=eco

Andi - elektronicka pfedbéina
imventura

Spoluprace s aplikacemi
Kassandra, Andi a Cantine, kieré roz-
Sifull moEnosti pil pracl se systémem
Asseco BLUEGASTRO.

Prilozte
kartu

Kasa - dotykova pokladna

System Asseco BLUEGASTRO, inspirovany trendy z gastronomie a vyuZivajici vysoce kvalitni

a pokrokové technologie, je pfipraven splnit véechny pozadavky zakaznika.

System byl navrzen odbomiky z oboru tak, aby uspokojoval véechny bé&ine potfeby provozu — skladove hospodafstvi,
inventury skladd, povinnou evidenci lihu, tvorbu recepiur, vwrobu hotovych vwrobkl, prodej na dotykowych pokladnach,
vérnostni systém, planovani akcl a imitd, sledovani spotfeby dennihe menu, evidencl stravy pro zaméstnance, pfehledy

prodeje i skladd, kontrolni nastroje provozu,

Systém komunikuje s fFadou externich systémil — webove objednavky Jidel, wellness systémy, turniketové systémy,

hotelove systémy ard.



System Asseco BLUEGASTRO

vam nabizi

Systém lze vyuiit pro viechny velikosti provozl — od malych kavaren, bar(, restauraci, rychlych

obéerstveni az po velké restauracénisité, akvaparky, hotelové provozy, jidelny nebo specializované

lahtidkafské a cukrafské vyrobny, wellness ¢i fitness.

skladove hospodafstvi

Evidence nakupnich dokladd od dodavateld, pfesun mezi
stfedisky, opravné pohwby a inventury pro pfesné sledova-
nl a optimalizaci zasob. Prehledy o nakupech, nejwhodnéjsl
ceny od dodavateld | porovnan| spotfeby.

Interni objednavky zbozi

Modul na evidenci objednavek zbofZi mezl sifedisky. Vhodny
pro kazdého, kdo vyrabi viastnl wyrobky, a ty nasledné distri-
buuje do svych provozi. Rovnéd umoiuje piimo objednavat
i skladove zbo?l, kleré je centraing nakupovano a nasledné
aumomaticky pfesouvano do cllovych stfedisek. Zpracovani
inernich objednavek s plnym propojenim s vyrobou zbodl,
sprava Ciselnikd a nastavenl se nachazi v programu Gastro-
Manager. Vytvafenl a uprava objednavek jsou dostupné aké
na pokladné Kasa,

Pokladny a prodej

Moderni, dotykem oviddana pokladna nabizi funkce objed-
nanl ke steldm, pultowy prode], rozdélenl a sloudeni Getl,
slevy a pfesun wiby na Ufet hosta. Kontrola £Enfkd pfes ple-
hledy o stornech, sievach, prodanych poloZkach nebo ome-
Tenim vybranych funkel prostfednictvim Skalovatelnych pii-
stupaovych opravnani,

Vérnostni systém

Sloud k evidend stalych hosi, firemnich zakazniki nebo za-
mesmancl. Uplainéni cenoveho zvyhodnénl nebo zviasni
cenové politiky vyvoll systém ph identifikac] hosta bez z4sa-
hu £Enlka. Statistiky o prodeji nabizl pfesny pfehled o konzu-
maci skupin nebo jednotivel.

Kontrolni mechanismy

Systém je vybaven vicetrovhovou kontrolou prace sklacniki,
kuchaii, &i8nikl a provaznich, Historie zmén dileditych isal-
nikd v kombinaci s efekitiviimi plehledy odhall viechny ne-
dostatky a chyby. JiZ 33dna skladova manka a chybéflci w2by,

Predbéine inventury

Nastroj pro rychlejil a pohodings nahravani inventur v sys-
tému Asseco BLUEGASTRO. Funkce v programu GastroMan-
ager umaiujl vytvafer inventurni 1abulku bez zablokovan
stiedisek. Tyto abulky |sou vyuZivany jako pledichy pro na-
Eianl mnoisi béhemn inventury. Druha €ast je dostupna
jako klient pro Android, jeho? Ize vyuzit ke rpracovani tabu-
lek pfedbézng inventury, a navic obsahuje moznost vyhle-
davani zboii pfimo nacitdnim kodd EAN.

Vyroba a receptury

Tvorba viastnich receptur pomod osvédéenych gastrono-
mickych pravidel — zarufuje dodriovani kvality plipravy
jidel. Sledovéni ziskovostl vyrabénych jidel a napoji. Opti-
malizace powzitych suravin, zameény a nahrady zbozi. Modul
wyroby viastnich vyrobkd nebo polotovard se uplatni v cuk-
rafske, lahldkaiske nebo jiné potravinove wyrobé.

Mobilni €isnik Kassandra

Modernl aplikace pro systém Androld, kters je piné Integro-
vana do systému Asseco BLUEGASTRO. Vyuziva viechny sta-
vajicl Eiselniky. Kromé bé&Zmych funkci pokladny nabizl aké
vylepdeni, napf. sugestivnl vyhleddvani polozek, odicieni
uétu bez objednanl, sledovani Easu nawstévy stolu, barev-
né pwraznénl chodi a dalsi. Zaujme také novym zpldsobem
udélovani licencl

Aplikace Cantine

Modul slouZl k samoobsiuZnému objednavani Jidla. Ma za-
kladé aktivnich objednavek je mozné dopfedu naplanovat
poéty porcl pfipravevanych jidel. PR wdeji stravy se host
identifikuje a systém automaticky nahraje polozky z cbjed-
navky za dany den do oteviengho 0 bez potfeby daliiho
zasahu obsluhy. Odepisovanl surovin je ndsledné realizova-
no pii cdpisu prodejl z dennich uzavérek. Souéast modulu
jsou také podrobné piehledy objednavek. Viyhodou aplika-
ce je rovné? jednoducha barevna Skalovatelnost podle po-
Zadavkl zakaznlka,



Specializované funkce

Funkece Jako planovani akel a IImitd fsou uréeny k priprave hro-
madrych firemnich akel, seminatl a kongresd s naslednym
viyluctovanim a spotfebou surovin. Limity kromé 1oho umo2-
ful siedovat pA plancvani cenu stravovacl jednotky a upo-
Zomiu)l na Jejl pfipadné prekrofenl. Vytvafeni dennho menu
usnadnule jeho pHpadne planovanl, evidencl poftu pfeda-
mych porci a nasledne odeplsovani surowvin.

Externi objednavky

Mastro) pro gastronomicke provozy, kieré se zabyvall roz-
vozem Jidel. Zakaznik sl vybere jidio na webowych strankach
a pfipadne ho zde take uhradl. Objednavka |idla bude zasia-
na pfimo do systému Asseco BLUEGASTRO — nasledny pro-
ces zpracovan! objednavky kopiruje praci s bé2nym Gctem.
Po plipravé Jidla obsluha z webowych objedndvek vystavi
uéet a kuryr dorudl Jidio. Externl objednavky jsou Implemen-
tovany ve spolupracl s thetl stranou = wvlrcem webowych
siranek gastronomickeno provozu,

Sitova fesenl

Vice samostatnych gastronomickych provezd Ize spojit
do jednoho celku s vytvofenim centraly. Vyhodou je cen-
tralizace lseinikd, komplexnl pfenled za firmu Jako celek
| za jednotiivé provozy [podie opravnént], efektivnl kontro-
la, centralni nakup a skladova evidence.

Externi systémy a zafizeni

K dispozicl Je cela fada propojeni s riznymi systémy, pro-
stfednictvim nich? Je moiné vybudovat komplexnl Infor-
madni systém, Platba na uet ubwytovanych hostl, komunika-
ce swellness systemy a wmiketovyml systemy, generovani
davek pro ekonomicky software pokryva viechny poia-
davky zafizenl hoteloveho typu. Vyuzit naleznou take za-
fizeni, Jako |sou ctecky carovych kodi nebo dipovych karet
pro ldentifikacl hostd, extemi displeje pro zobrazenl Infor-
maci pro zakaznlky nebo elekironlcke vahy, kKtene umonuji
vahu Jidla zaslat pfimo do pokiadny Jako mnogstvi poloZky.
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